
GOFOODLOG	  

Il	  nuovo	  polo	  logis1co	  
agroalimentare	  di	  Gorizia	  a	  servizio	  

del	  territorio	  



IL	  NUOVO	  HUB	  

	  
In	  completamento	  nel	  2018	  il	  nuovo	  magazzino	  che	  

sos1tuisce	  integralmente	  la	  vecchia	  struDura:	  
	  

•  33.692	  m3	  a	  temperatura	  controllata	  
•  11	  celle	  ad	  alta	  flessibilità	  BT/TN	  (+15°C	  -‐30°C)	  

•  2.200	  m2	  per	  l’agroalimentare	  secco	  
•  Deposito	  doganale	  e	  accise	  

•  Al1	  standard	  qualita1vi	  cer1fica1	  IFS	  Logis1cs	  
•  Efficienza	  energe1ca	  e	  tutela	  ambientale	  ai	  massimi	  livelli	  

•  Operazioni	  logis1che	  ad	  alto	  valore	  aggiunto	  
	  nella	  Supply	  Chain	  dei	  partner	  

	  





Servizi	  logis1ci	  ad	  alto	  valore	  aggiunto	  per	  il	  territorio	  



	  
GOFOODLOG	  è	  al	  servizio	  dei	  propri	  clien1	  per	  dare	  valore	  

tramite	  la	  ges1one	  innova1va	  dei	  processi	  logis1ci:	  
	  

•  Livello	  variabile	  di	  outsourcing:	  Control	  Tower	  
•  Ges1one	  integrata	  della	  spedizione	  internazionale	  e	  del	  

trasporto	  
•  E-‐procurement	  dei	  servizi	  di	  trasporto	  

•  Ges1one	  del	  fine	  linea	  con	  packaging/repackaging	  
•  Ges1one	  dell’ecommerce	  e	  della	  distribuzione	  

•  Ges1one	  informa1va	  tramite	  WMS	  	  
•  Consulenza	  per	  l’o`mizzazione	  della	  Supply	  Chain	  



Il	  servizio	  al	  territorio:	  il	  caso	  COGImar	  	  
	  

Prodo`	  di	  qualità	  del	  territorio	  des1na1	  alla	  ristorazione	  del	  
Montenegro	  

Ricezione	  di	  un	  ordine	  se`manale	  di	  COGImar	  con	  data	  di	  
carico	  del	  completo	  per	  la	  se`mana	  successiva	  

Consolidamento	  presso	  GOFOODLOG	  in	  TN	  della	  merce	  da	  15	  
fornitori	  locali	  di	  prodo`	  1pici	  e	  gastronomia	  ar1gianale	  

1-‐4	  pallet	  in	  ricezione	  per	  fornitore	  
Caricamento	  e	  s1vaggio	  di	  un	  camion	  completo	  

Mantenimento	  della	  catena	  del	  fresco	  e	  spedizione	  
se`manale	  verso	  il	  Montenegro	  



Il	  caso	  COGImar:	  1pologie	  merceologiche	  ges1te	  	  	  

Un	  mix	  di	  merce	  fresca	  e	  secca	  per	  mantenere	  la	  qualità	  tuDa	  
ges1ta	  in	  TN:	  

	  
Pasta	  fresca,	  pasta	  ripiena	  	  ca.	  45%	  

Gnocchi	  	  ca.	  5%	  
Sughi,	  passate,	  conserve	  	  	  ca.	  15%	  

Bisco`,	  prodo`	  da	  forno,	  pas1cceria	  e	  dolciumi	  	  ca.	  15%	  
Olio,	  aceto	  e	  altri	  condimen1	  	  	  	  	  ca.	  10%	  
Verdure	  soD’olio	  e	  soD’aceto	  	  	  ca.	  10%	  



www.gofoodlog.com	  


